
冷凍 16mm ミンチ
「 ネーロ・ノービレ 」ブランド

～  100％国産黒豚使用の生タイプ  “極” 粗挽き肉 ～

la carne macinata

販売元：登馬商事株式会社　東京都中央区日本橋小舟町 3-2　TEL:03-5640-4026　FAX:03-5640-4032

原料は、宮城県の伊藤農場にて生育される 純血バークシャー「黒の豚」の
バラ肉、腕肉、モモ肉を 100％使用しております。
素材の良さを最大限に生かしきり、純血黒豚の旨さを引き出すために、通常 8mmと
言われるミンサーのプレート経口を約 2倍の 16㎜の “極” 粗挽きにいたしました。
まるで、手切りのざく切りのような、粗々感、約 85％の赤身と 15％の脂身の
バランスの良い割合が、さらなる旨みを生み出します。
ぜひとも素材の良さ、ジューシー感、粗挽きでの噛みごたえをご賞味ください。

商  品  名  ：冷凍 16mm ミンチ
ブランド  ：ネッロ・ノービレ
原        料   : 黒豚
規　   格   : 500g
ロ  ッ  ト： 20 パック 10 ㎏ / ケース
　※　ロット以下　送料別途となります。

 塩、コショウ、添加物は入れておりません。 1 パック
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