
～  100％ イタリア産 牛乳使用 グラナパダーノ ～

イタリア・ピエモンテ、ロンバルディア、ヴェネト、エミリア =ロマーニャの 4州に
のまたがるパダーノ平野と、トレント自治県の５つの州で作られる 100％イタリア産牛乳の
中脂肪の硬質チーズです。9ヶ月以上を基準としますが、12～ 15ヶ月の長期熟成を行い、
甘口で香り高く繊細な味わいとなっております。
こちらのホールタイプを日本に入荷した後、イタリアに近い粗びきで粒感と風味の良さを
実現。セルロースなしの 100％ナチュラルな味わいは驚きの濃さです。

「 レ・キッケ・デル・カザーロ 」ブランド チルド商品

GRANA PADANO POWDER 牛乳

Product
of Italy

Product
of Italy

3 週間に一度の発注　→　保持期限は約３ヶ月となります入荷スケジュール

/　パック￥

グラナ・パダーノ・パウダー

トレンティーノ・アルト・アディジェ州
ピエモンテ州
ロンバルディア州
エミリア＝ロマーニャ州
ヴェネト州

１kgパック


